I w

— GAIOLE IN CHIANTI (Siena) —

ALLA STRADA ma-
== gari non si vedono. Pe-

ro ci sono. Cento qua,
cento la, di vitigni differenti
— sangiovese, pero anche mer-
lot e cabernet — ma tutti con la stessa ca-
ratteristica: grappoli d’uva che guardano
verso il cielo. Che non pendono dal tral-
clo, ma se ne stanno eretti.
Un esperimento, che I'agrono-
mo Ruggero Mazzilli, un’au-
torita nel mondo del vino, ha
accertato di tentare nel Chian-
u Classico, incuriosito dalle
teorie di Franco Ariano (nella
foto), 34 anni, romagnolo di
Cattolica. A Saludecio, dintorni di San

Patrignano, ha gia piantato la sua vigna,

poche bottiglie I'anno che poi vende per
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GAIOLE IN CHIANTI

«La vite e come 'uomo»

L esperimento del grappolo eretto

beneficenza. Ma lui é convinto che diven-
teranno tante, e in Toscana ha trovato ter-
reno fertile per le sue prove. Oltre ai grap-
poli del dottor Mazzilli, il sup-
porto scientifico & fornito
dall'Isvea di Poggibonsi, un’al-
tra vera autoritd nel settore,
un punto di riferimento enolo-
gico a livello internazionale: é
, qui che si mettono a punto i
mezzi tecnici per le analisi
strumentali piu sofisticate sul

vino.

LO SPUNTO di partenza di Ariano po-
trebbe far sorridere, «la vite — dice — &
come un, HOMO, ecco perché credo che il
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grappolo debba essere eretto». Perché se
sta penzoloni si strizzano i flussi, e qui il
paragone diventa perfino boccaccesco.
Ma lui insiste, con le sue teorie un po’
scientifiche un po’ empiriche, «’uva eret-
ta — afferma — sta meglio e con una mi-
nima spesa si ottengono importanti risul-
tati: scivola via meglio I'acqua piovana
che spesso si deposita dentro il grappolo,
si evita I'ingrossamento anomalo e la de-
pressione al punto di curvatura del rachi-
de del grappolo, cosi la linfa affluisce me-
glion. Il principio sarebbe quello, del re-
sto non nuovo, della cosiddetta acroto-
nia, che secondo Ariano «garantisce pil
qualita degli antociani e dei polifenoli»,
due delle piu importanti tra le sostanze

che stabiliscono la vera qua-
lita, in particolare nei gran-
di vini rossi.

. COSI,, SE non mancano ov-
../ viamente gli scettici, c’¢ chi
accetta la sfida. Come Mazzilli, che ha as-
sicurato la disponibilita delle aziende a
cui offre la sua consulenza nel Chianu
Classico. Come Gianfrancesco Baldetti,
produttore di vino anche lui a Cortona, e
ai vertici dell’Isvea di Poggibonsi. «Ci in-
teressa molto — dice — la verifica annua-
le della marturazione dell’uva, specialmen-
te sugli antociani e sui tannini, per stabili-
re come cambia il processo di maturazio-
ne. Ma vogliamo anche studiare poi il
mosto, per capire se la posizione eretta au-
menta 1 polifenoli, e se cosi si puo fare un
vino migliore».
paolo pellegrini



